
 

 
Skaldjursveckor  
på Melanders 

 
 

SKALDJUR 
Alla skaldjur serveras med rostat bröd, aioli och Rhode Island-sås 

 

     300 g färska räkor  225:- 

300 g rökta räkor 195:- 

Norsk krabba Halv 215:- Hel 395:- 

Europeisk hummer Dagspris 

Amerikansk hummer Halv 325:- Hel 595:- 

 

SKALDJURSPLATÅ 795:- P/P 

½ hummer, 150 g krabbklor, 2 ostron, 

100 g färska räkor, 100 g rökta räkor, såser och bröd 

 

OSTRON 

Fine de Clair 45:-/st.  240:-/6 st.  

Celine 35:-/st  180:-/6 st 

Speciale 59:-/st  320:-/6 st 

 

OSTRONPLATÅ 235:-  

2 Fine de Clair, 2 Celine, 2 Speciale 

 

 

 

 

SKALDJURSRÄTTER 
 

Friterat ostron 55:- 

med picklad chili 

 

Krämig musselsoppa 195:- 

med halstrad pilgrimsmussla 

 

Rödräka ”al pil pil” 195:- 

med chili, vitlök, persilja, olivolja, rostat bröd 

 

Linguine ”frutti de mare” 245:- 

Tomat, chili, vitt vin, vitlök, persilja 

 

Hummer frites ”Provencale” 425:- 

Haricots vertes, syrad silverlök, dijonnaise, pommes frites 

 

 

 

Allergisk? Vänligen informera vår personal om eventuella allergier eller  

ställ frågor om innehållet i våra rätter. Vi hjälper dig gärna!  

Observera: Ostron är ett känsligt livsmedel och kan innebära  

risk för virusinfektion. 

 

  

 

Melanders klassiker 
 

 

Löjrom från Kalix 245:- 

Smörstekt toast, gräddfil, rödlök, gräslök 
 

Melanders Skagenröra halv 195:- / hel 295:- 
Smörstekt toast, regnbågsrom, citron, dill 

 

Moules frites halv 195:- / hel 295:- 
Hel serveras med pommes frites 

 

Fisk- och skaldjursgryta 295:- 
 Aioli, krutonger 

 

Rimmad lax 295:- 
Dillstuvad potatis, citron, dill 

 

Köttbullar 235:- 
Potatispuré, gräddsås, pressgurka, lingon 

 
 

 
 

Bubbel/Vin 
 

 

 La Réserve Palmer Brut                 195:-/915:- 

 Cava Masia Salat Brut                    145:-/685:- 

 

Albariño Abadia San Campio            165:-/615:- 

Nittnaus Gols, Grûner Veltliner        175:-/695:- 

 

 

 

 

 


