LUNCHMENY

FORRATTER

TOAST SKAGEN 185:-/ 285:-
Med smorstekt briochebrod toppas med forellrom

RARAKA 245:-
Med l6jrom, smetana, rodlok & graslok

SKALDJURSSOPPA 195:-
Med créemefraiche, picklad fankal, rékor,
blamusslor, pepparotsolja

BURRATA 175:-
Med korsbarstomater, balsamicovinédger, pancetta,
smorstekt paron farsk basilika

KLASSIKER

RIMMAD LAX 285:-
Med dillstuvad potatis

STEKT STROMMING 205:-
Med potatispuré, lingon och brynt smor

KOTTBULLAR 205:-

I graddséas med lingon, pressgurka och potatispuré

FISK- & SKALDJURSGRYTA 265:-
Med krutonger och aioli

MOULES FRITES 255:-
Serveras med aioli

ASOGATANS FISH'N CHIPS 265:-
Med remouladsas och tomatsalsa

VEGETARISKT OCH GRONT

RAKSALLAD 225:-
Med &gg, avokado och Rhode Island

CAESARSALLAD 225:-
Med scampi och rékor

RAKSMORGAS 195:-
Pa Frobrod fran Art Bakery

CHEVRESALLAD 225:-

Med friterad chevreost, smorstekta primérer, stekta russin,
rostade valnotter och fikonbalsamvinager

Allergier fraga oss

VECKANS HUSMAN 185:-

Hamburgare pa hogrev serveras med pommes frites,
jalapefiomajonnés och cheddarost samt sallad

DAGENS FANGST

Fraga personalen om vad det &r
for god fisk och pris idag

VECKOMENY 195:-

TISDAG: Stekt lax med gron sparris, rostade tomater,
brynt smor och kokt potatis

ONSDAG: Ugnsbakad kolja med Sandefjordssas,
rotfruktspuré och sotad purjolok

TORSDAG: Scampipasta med tomatsas, fankal och gremoulata

FREDAG: Pocherad kolja med &ggsas, rékor,
riven pepparrot och kokt potatis

Side salad till lunch 25:-

Mini créme brileé 45:-

SKALDJUR

(Kan ta lite liingre tid att 4 skaldjur)

RAKPLATEAU 265:-
200 g farska rakor, 100 g rokta rékor,
blamusslor, dressing och smorstekt briochebrod

OSTRONPLATEAU 235:-
3 olika sorter ostron 2 av varje med lokvinegrette

ARGENTINSKA RODRAKOR 195:-
4 st smorstekta med chili och vittvin, serveras
med smorstekt briochebrod

SKALDJURSPLATEU 695:-
En néve rokta rakor
En néve farska riakor
2 Argentinska rodrakor
Vinkokta blamusslor
3 franska ostron
Rhode Island och aioli
Smorstekt briochebrod

Onskar ni bestlla skaldjur styckvis fraga servisen







