ALLA HJARTANS
DAG MENY

FORRATTER

TOAST SKAGEN 185:-/ 285:-
Med smorstekt briochebrod toppas med forellrom

LOJROMSTAST 225:-
Med l16jrom, smetana, rodlok, graslok

HUMMERSOPPA 245:-
Med creme fraiche, rodlok, hummerkott och forellrom

KLASSIKER

RIMMAD LAX 285:-
Med dillstuvad potatis

MOULES FRITES 255:-
Serveras med aioli

KALVKOTTBULLAR 225:-
I graddsas med lingon, pressgurka och potatispuré

STEKT STROMMING 205:-
Med potatispuré, lingon och skirat smor

FISK- & SKALDJURSGRYTA 265:-
Med krutonger och aioli

ASOGATANS FISH'N CHIPS 265:-
Med remouladséas och tomatsalsa

VEGETARISKT OCH GRONT

CAESARSALLAD 225:-

Med scampi och rikor

BLOMKALSPURE 225:-
Med smorstekt blomkal, friterad jordértskocka,
shitakesvamp, pinjenoétter, brynt smor och riven tryffel

DAGENS FANGST

Ugnsbakad skreirygg med potatispuré,
hummersés serveras med primorer
toppas med forellrom 395:-

SKALDJUR

(Kan ta lite léingre tid)

RAKPLATEAU 235:-
200 g farska réakor, 100 g rokta rékor,
blamusslor, dressing och smorstekt briochebrod

OSTRONPLATEAU 225:-
3 olika sorter ostron 2 av varje med lokvinegrette

SKALDJURSPLATEU 895:-
Y2 amerikansk hummer
En néve rokta rakor
En néve farska réakor
2 argentinska rodrakor
Vinkokta blamusslor
3 franska ostron
Rhode Island och aioli
Smorstekt briochebrod

ALLA ' DAG

Forratt
Kramig skaldjurssoppa med farska

skaldjur och creme fraiche

Varmratt
Ugnsbakad roding med champagneséas, blomkalspuré,
séisongens primorer toppas med svart stenbitsrom
eller

Stekt hangmorad entrecote med cognacsas, gron
sparris och potatiskaka smaksatt med tryffel

Dessert

Vér alldeles egna semmeldessert, savarinkaka smaksatt
med blodapelsin, kardemummagradde, inlagda
blodapelsiner och amaretti smulor

3- ratter 665:-

Dryckespaket 395:-

Ett glas Palmer champagne roseé
Ett glas Grand Calcaire, Chablis
eller
Ett glas Zenato, Valpolicella
Ett glas Carlshamns Flaggpunch







