
 

 
 

SKALDJUR 

 
Havskräfta med smörstekt briochebröd, majonnäs | 185:- st 

Amerikansk hummer med smörstekt briochebröd, majonnäs | 295:-/590:- 

Europeisk hummer med smörstekt briochebröd, majonnäs | Dagspris 

 

 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

OSTRON 
Céline (FR) | 30:-/st Utah Beach (FR)| 54 :-/st Fine de Claire |45:- 

 

OSTRONPLATÅ 
 

2 st Céline, 2 st Utah Beach, 2 st Fine de Claire 

| 225:- 

 
(Ostron är ett riskfyllt livsmedel som kan orsaka virusinfektion) 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Har ni några allergier fråga oss så hjälper vi er! 

  
 

T Ä B Y  C E N T R U M  
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 

 
SKALDJURSPLATÅ 

1 havskräfta, ½ amerikansk hummer 

1 näve färska räkor, 1 näve rökta räkor 

2st franska ostron, Vinkokta blåmusslor 

smörstekt bröd, tillhörande såser  

| 815:-/person 

 

 

 

 

 

 

 
RÄKPLATÅ 

200 g färska räkor,100 g rökta räkor 

Vinkokta blåmusslor, Västerbottenost 

Rhode Island, Aioli 

Smörstekt briochebröd 

| 265:- 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

FÖRRÄTTER 

Löjrom från bottenviken serveras med 
klassiska tillbehör och smörstekt bröd | 195:- |325:- 

 
Gambas al ajillo, scampi stekt i vitlök, chili & citron  

serveras med vitlöksbröd | 135:- 

 

Carpaccio på oxfilé, pinjenötter, tryffelmajonäs, sotad citron, ruccola, 
parmesan och olivolja | 195:- 

 
Skagenröra toppad med löjrom 

serveras med smörstekt briochebröd | 185:- | 285:- 
 

Burrata med cocktailtomater, pesto på pumpafrön, balsamicokräm 
samt friterad basilika 

| 195:- 
 

Hummersoppa med hummer och kräftstjärtar samt klassiska tillbehör  | 
225:-/395:- 

 
 

 
 

VEG & SALLADER 

 
Räksallad:  picklad rödlök, avokado, tomat, rädisa, gurka, torkad 

grönkål, mixsallad, ägg och Rhode Island | 255:- 
 

Caesarsallad: Caesardressing med romansallad, 
parmesanost, räkor, vitlök- och chilimarinerad scampi 

och krutonger | 265:- 
 

Vegetariskt: Variation på betor med rökt tufo, friterad brysselkål, riven 
chevré, valnötter samt rosmarinhonung | 245:- 

 
 
 

Klassiker 
 

Brasseriets fish`n chips med remouladsås, 
och grönärtskräm | 245:- 

 
Kalvköttbullar i gräddsås med lingon, 

pressgurka och potatispuré | 235:- 

 

Rimmad lax med dillstuvad potatis | 275:- 
Moules frites serveras med persiljeaioli 185:-| 265: 

 
Fisk -och skaldjursgryta med julienner och fänkål, 

krutonger och saffransaioli  | 295:- 

 
Melanders räksmörgås på fröbröd från ART bakery | 175:-/225:- 

 
Inkokt lax med pressgurka, dillmajonnäs samt dillslungad potatis 

 
275:- 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

VECKOMENY 
(Serveras endast mellan 11:00-14:00) 

 

 

Måndag: 
Dagens variation på kyckling | 195:- 

 
Tisdag: 

Stekt strömming med lingon, skirat smör 
och potatispuré | 215:- 

 
Onsdag: 

Fläskschnitzel med rödvinsås, krossad friterad potatis och örtsmör | 195:- 

 
Torsdag: 

Stekt strömming med lingon, skirat smör 
och potatispuré | 215:- 

 
Fredag: 

Havet Wallenbergare med lingon, skirat smör, citron, 
ärtor och potatispuré | 235:- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

65 + Lunch  
 

Mellan kl 14:00-16:00 får alla våra  
pensionärer äta veckans fisk för | 185:- 

 

 

 
 

 

TILLBEHÖR 
 

Tomatsallad med picklad lök  | 75:- 

 

Pommes frites med aioli | 55:- 
 

 

 

 

 


