
 

 
Skaldjursveckor  
på Melanders 

 
 

SKALDJUR 
Alla skaldjur serveras med rostat bröd, aioli och Rhode Island-sås 

 

300g färska räkor Dagspris 

300g rökta räkor 225 

300g havskräftor 495 

Norsk krabba Dagspris 

200g kungskrabba 595 

Europeisk hummer Dagspris 

Amerikansk hummer Halv 325 Hel 595 

 

SKALDJURSPLATÅ 795 P/P 

½ hummer, 100g kungskrabba, 2 ostron, 

100g färska räkor, 100g rökta räkor, såser och bröd 

 

OSTRON 

Fine de Clair 45/st - 240/6st  

Celine 35/st - 180/6st 

Speciale 59/st - 320/6st 

 

OSTRONPLATÅ 235  

2 Fine de Clair, 2 Celine, 2 Speciale 

 

 

 

 

SKALDJURSRÄTTER 
 

Friterat ostron ”Asia” 55 

Sesam, hoisinsås, chilipicklad gurka 

 

Carpaccio på kammussla 205 

Äppelvinägrett, syrad jalapeño, blekselleri, rädisa 

 

Skaldjur- och västerbottenkroketter 195  

Jordärtskocksaioli, riven västerbottenost 

 

Rödräka ”al pil pil” 195 

Chili, vitlök, persilja, olivolja, rostat bröd 

 

Gratinerade havskräftor ”Caesar” 3st 225 

Sardell- och parmesansmör, sallad, bröd 

 

Linguine ”frutti de mare” 245 

Tomat, chili, vitt vin, vitlök, persilja 

 

Hummer frites ”Provencale” 425 

Haricots vertes, syrad silverlök, dijonnaise, pommes frites 

 

 

 

Allergisk? Vänligen informera vår personal om eventuella allergier eller  

ställ frågor om innehållet i våra rätter. Vi hjälper dig mer än gärna! 

  

Observera: Ostron är ett känsligt livsmedel och kan innebära  

risk för virusinfektion. 

 

  

 

Melanders klassiker 
 

 

Löjrom från Bottenviken 365 
Rödlök, smetana, citron, smörstekt brioche 

 

Melanders Skagenröra halv 195 / hel 295 
Smörstekt toast, regnbågsrom, citron, dill 

 

Moules frites halv 185 / hel 285 
Vitt vin, smör, vitlök, persilja, pommes frites 

 

Fisk- och skaldjursgryta 295 
 Tomat, morot, fänkål, aioli 

 

Rimmad lax 295 
Dillstuvad potatis, citron, dill 

 

Köttbullar 235 
Potatispuré, gräddsås, pressgurka, rårörda lingon 

 

Rotselleri (Veg) 245 

ras el honout, sotad savoykål, fetaost, chimichurri,  

kryddig tomatsås, valnötter, pärlcouscous 

 
 

Vin/Cocktails 
 

Bubbel 
Palmer brut, Champagne 950/185 

Masia salat brut, Cava 675/135 

Vitt vin 

Kloster Eberbach, Steinberger, Riesling 745/185 

Ebner-Ebenauer, Grüner veltliner 695/175 

Wittmann 100 hills, Riesling, 615/155 

Godello Gargalo, Galicien 655/165 

Grand Calcaire, Chablis 775/195 

Joseph Drouhin, Bourgogne 745/185 

Château la Bidère, Muscadet sévre et marine 535/135 

 

Cocktails 

       Negroni 125       -     Moscow Mule 155   -    French 75,  155    
Gin/bitter/vermouth    -    Vodka, lime, ginger beer   -    Gin, citron, cava 

 



 


