
 
 

 
 
 

Förrätt 

Carpaccio på röbetor, picklad gulbeta, crudité på polska betor toppas  

med en chevrékräm, ramslöksemulsion och maccadamianötter 

   

Varmrätt 

Sotad röding serveras med hollandaisesås, blommor,  
citronpärlor, fänkålscrudité  

och sparrisblomkål toppas med riven parmesanost 

 

Dessert 

Limepannacotta med rabarberkräm, rabarberkompott, mandelkaka, 
rabarbersorbet toppas med karamelliserad mandel 

 

 

3- rätter 695:- 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

   


