
 
 

 
 

DESSERTER 

 

 GLASS/SORBET 45:-  
Fråga personalen om smaker 

 
 
            KLASSISK CRÈME BRÛLÉE 105:- 
 
                                         

PRALIN 25:- 

 
ÖVERLEVNADSKIT 150:- 

Valfri kaffe, 4 cl valrfri avec (Cognac, Grappa el 
Whiskey) och 2 st tryfflar 
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FÖRRÄTTER 

PANKOFRITERAD TORSKSKIND 125:- 
    med dragonmajonnäs & örtsallad 

TOAST SKAGEN 90g 175:- 
med regnbågsrom och smörstekt brioche 

TRE SORTERS SILL  145:-/215:- 
med västerbottensost och smörslungad potatis 

                   SOTAD LAXLION 165:- 
    med shiitake, misoglaze, forellrom & yuzudipp 

BOTTENVIKENS LÖJROM 30G 265:- 50G 
385:- 

 med smetana, rödlök & rostad toast 

                                  

 
 

 
 
  

 
VARMRÄTTER 

KLASSISK RÄKSALLAD 265:- 
med  avocado, sparris, ägg, crostini & 

 chilimajonnäs 

FISH & CHIPS 245:- 
med curryremoulade, krossade ärtor & pommes frites   

SAFFRANSRISOTTO MED SKALDJUR  
320:- 

HALSTRAD RÖDING 310:- 
med Hollandaisesås & vårprimörer 

 
 VEGETARISKA KÖTTBULLAR 185:- 

med potatispuré, pressgurka, rårörda lingon & 
gräddsås                         

 

 

MELANDERS KLASSIKER 

MOULES MARINIERE  1⁄2 175:- 1/1 295:-  
(1/1 serveras med pommes frites & aioli) 

TOAST SKAGEN  180g 295:- 
med regnbågsrom och smörstekt brioche 

RIMMAD LAX 265:- 
med dillstuvad potatis 

 
MELANDERS FISK- & SKALDJURSGRYTA 

265:- 
med rouille & krutonger 

KLASSISKA KÖTTBULLAR  225:-                                                             
med potatispuré, pressgurka, rårörda lingon & 

gräddsås 

 

  

 

 

PLATÅ /PLATEAU  
 
 

 PLATÅ 495:- 
100g färska & 100g rökta räkor, ½ AM hummer  

2 fine de Claire 

STOR PLATÅ FÖR 2 PERSONER 1725:- 
1 AM hummer, 2st havskräftor, 200g skagenröra, 

200g färska räkor, 200g rökta räkor, 150g 
kungskrabba, 4 st fine de Claire, 4 st spéciale 

Alla platåer serveras med smörstekt brioche & såser 

 

 

KRABBA  
KUNGSKRABBA 265:-/hg 

BURFÅNGADE HAVSKRÄFTOR Dagspris/st 
 

HUMMER m. tillbehör  
AMERIKANSK HUMMER halv/330:-, hel/595:- 

EUROPEISK HUMMER Dagspris 
 
 

RÄKOR /hg m. tillbehör  
FÄRSKA RÄKOR Dagspris 

RÖKTA RÄKOR 50:- 

Alla platåer serveras med smörstekt brioche 
& såser 

 

 

OSTRON  

FINE DE CLAIRE (FR) 40:-/st  
SENTINELLES (IRL) 50/st                              

REGAL(FR)  55:-/st 
SPÉCIALE  (FR) 80:-/st 

 
OSTRON PLATÅ 235:- 

Tre sorters ostron x 2  

(Ostron är ett riskfyllt livsmedel som kan orsaka 
virusinfektion) 

 

Vintips 
 

   2 0 2 1  R i e s l i n g ,  R h e i n g a u ,  T y s  
1 3 5 : - / g l  

 
   2 0 2 1  C h a b l i s  B o u r g o g n e ,  F r a  

1 7 5 : - / g l  
 

   2 0 2 1  S a n c e r r e  L o i r e , F r a  
1 7 5 : - / g l  

 
  2 0 2 0  P i n o t  N o i r  B o u r g o g n e ,  F r a   

1 7 5 : - / g  
 

  2 0 2 1  R o s é  P r o v e n c e , F r a  
                   1 4 5 : - / g l  
 

 

 
FÖRDRINK 

 
Cava 
Brut Réserve NV Rigol, Penedes, 
Spanien 
Glas 135:-/flaska 675:- 
 
CHAMPAGNE 
Henriot  Brut Réserve 
Glas 175:-/flaska 875:- 
Charles Heidsieck Brut Réserve 
Glas 195:-/975:- 
 
GIN & TONIC på Härnö Gin eller 
Hendrick´s Gin 
4cl 145-/ 6cl 210:- 
 

 
 



 


