
 

 
DRYCKESLISTA 

MOUSSERANDE / SPARKLING 

Charles Le Bel, Inspiration 1818,  Brut  180/995 kr 
Champagne, Frankrike 

 
Cava Rigol, Brut   135/695 kr 

Penedés, Spanien 
 

Charles Heidsieck, Brut        1150 kr 
Champagne, Frankrike 

 
Billecart- Salmon, Rosé         1350 kr 

Champagne, Frankrike 
 

Billecart- Salmon, Blanc des Blanc                   1550 kr 
Grand Cru 

Champagne, Frankrike 
  

 

VITT / WHITE 

Thierry Delaunay Sauvignon Blanc 135/575 kr 
Loire, Frankrike 

 
Domaine Joseph Drouhin Chablis  180/775 kr 

Bourgogne, Frankrike 
 

Domaine Joseph Drouhin Chablis, Premier Cru       230/1050 kr 
Bourgogne, Frankrike 

 
Bouchard Pére et Fils Chardonnay  165/625 kr 

Bourgogne, Frankrike 
 

                Weingut Muller, Grüner Veltliner                140/595 kr 
Göttweiger Berg, Österrike 

 
   August Kesseler Riesling     160/625 kr 

Rheingau, Tyskland 
 

Fournier Pascal Jolivet Sancerre Blanc 190/850 kr 
Loire, Frankrike 

 
 

ROSÉ 
Chateau des Ferrages Mon Plaisir  160/ 720 kr 

Provence, Frankrike 

 
RÖTT / RED 

Chapoutier Belleruche                          135/525 kr 
Cotes du Rhone, Frankrike 

 
Chiarlo Il Principe Langhe Nebbiolo  160/625 kr 

Piemonte, Italien 
 

Giant Steps, Pinot Noir                                170/625 kr 
Yarra Valley, Australien 

 
Rizzi Barbaresco Nebbiolo   975 kr 

Piemonte, Frankrike 

 

ÖL / BEER 

FATÖL 40cl 

Melleruds utmärkta pilsner   85 kr 
 

Ship Full of IPA   95 kr 
 

Wisby lager    92 kr 
 
 

 

   
 

ÖSTERMALSHALLEN  
 

 



 

 

 
OSTRON/OYSTER 
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FINE DE NORMANDIE (FR)  

180:- / 360:- 
FINE DE CLAIRE (FR)  

240:- /480:- 
SENTINELLES (IE) 

 300:- / 600:- 
REGAL (FR)  
300:- / 600:- 

TATIHOU SPECIALE (FR)  
300:- / 600:- 

OSTREA EDULIS (SE)  
450:- / 900:- 

 

OSTRON ROCKAFELLER 85:- 
Gratinerat ostron Regal  

Oyster Rockafeller 

 
OSTRON PLATÅ 290:- 

Tre sorters special ostron, 6st 

Three different  types of oysters, 6pc 

 

 
PLATÅ/PLATEAU  

PLATÅ FÖR 2 PERSONER 1795:- 
1 hummer, 2 st havskräftor, skagenröra, 100 g färska räkor,  

100 g rökta räkor, 150 g kungskrabba, 2 st fine de Claire, 2 st sentinelles 

1 lobster, 2 pc Langoustine, skagen, 100 g shrimp, 100 g smoked shrimp, 150 g 

kingcrab, 2 pc fine de Claire, 2 pc sentinelles 
(serveras med rostat bröd & såser) 

Served with toast and sauce 

 
SKALDJUR/SEAFOOD  

KUNGSKRABBA 200g 595:- 
King crab 

 
HUMMER EUROPEISK  1/1 1150:- 

Lobster (EU) 
 

AM HUMMER 1⁄2 350:- 1/1 650:- 
Lobster (USA) 

 
FÄRSKA RÄKOR 200g 275:- 

Fresh Shrimps 
 

RÖKTA RÄKOR 200g 215:- 
Smoked Shrimps 

 
(alla skaldjur serveras med rostat bröd & såser) 

All seafood is served with toast and sauce 

KAVIAR/CAVIAR 
 

BAIERI KAVIAR 30 g 995:- 
 

KAVIAR HUSO GOLD 30 g 1200:- 
Serveras med blinier, smetana & schalottenlök 

Served with blini, onion & smetana  

  

 
 

MENY/MENU 
LÖJROMSTOAST 40 g 465:- 

Med smetana, hackad lök och rostat toastbröd 

Vendaceroe with smetana, onion and toast 

MELANDERS ASSIETTER 275:- 
Tillsammans med vår utvalda snaps 375:- 

Dagens 3 sorters sill, skagenröra och kräftröra  serveras med västerbottensost  
Tree types of herring, skagenröra, crayfish  and Västerbottenchees 

Together with our favorite snaps 375:- 

TOAST SKAGEN MED REGNBÅGSROM 275:- 
Toast skagen with toast bread, dill & lemon 

RIMMAD LAX MED DILLSTUVAD POTATIS 275:- 
Cured salmon with dill stewed potatoes and lemon 

 

KALLRÖKT LAX PÅ TOAST 285:- 
Serveras på toast med pepparrotskräm, grönkål och örtsallad 

Cold smoked salmon with toast, kale and horseradish 

 

FISKSOPPA 265:- 
med räkor, aioli och krutonger  

Fish and shellfish stew with shrimps, aioli and croutons 

HUMMERSOPPA 295:- 
Serveras med lobsterroll 

Lobstersoup with skaldjursroll 

FISKGRATÄNG 265:- 
Serveras med räkor, duschesspotatis och chablissås 

Fish gratin with shrimps and chablissauce 

KLASSISK RÄKSALLAD 245:- 
Serveras med räkor, ägg, avocado, sojabönor, Rhode Islanddressing  

Shrimpsallad served with egg, edamame, avocado and Rhode Islanddressing 

 
DAGENS FÅNGST 

serveras måndag – fredag 11.00-15.30 
Catch of the day 

 

 

TEATERMENY 

TOAST SKAGEN MED REGNBÅGSROM  
Toast skagen with toast bread, dill & lemon 

& 

RIMMAD LAX MED DILLSTUVAD POTATIS  
Cured salmon with dill stewed potatoes and lemon 

455:- 

 
DESSERT 

OST 90:- 
En bit ost från vår butik serverad med marmelad 

A piece of cheese from our cheese boutique served with marmelade 

FIKA / SWEDISH FIKA 120:- 

En kopp kaffe med Dagens bakverk 

A cup of coffee with the Pastry of the Day 

 

 


